Bier van het vat

Borrel

Tot 23:00

Oesters (per stuk) 3.8
Fine de Claires

Portie Spaanse olijven V) 4.5

Huisgemaakte loempia’s 9.5
met wisselende vulling

Servaasplank XXL 34.5
voor 3 & 5 personen (optie tot V)

Borrelplank 23.5
voor 2 & 3 personen (optie tot )

Charcuterieplank 16.5
geserveerd met brood

Kaasplank V) 14.5
geserveerd met brood

Spareribs 16.5
Met Laphroaig-BBQ saus

Buikspek a la Servaas 14.5

Bloemkool in tempura V) 9.5
geserveerd met gerookte aioli

Camembert uit de oven ) 14.5
Noilly prat — lavendel - brood - focaccine

Nachos classic V) 13.5

Nachos portobello V) 14.5

Nachos buikspek 16.5

@ = vegetarisch

Bier & Eten

Huisbier van de tap:

‘t Uiltje Geef miech e M'Uilke 5.5|9
Ons Maastrichts blond - 25¢l| 50cl - 6,0%

25cl| 50cl

Bavaria Pilsener 39| 7.5
Pilsener - 5,0%

La Trappe Witte Trappist 5.8 9.5
Witbier - 5,5%

Weihenstephaner 5.8 9.5
Weizen - 5,4%

Sint Bernardus Prior 5.8 9.5
Belgisch dubbel - kruidig — fruitig — 8,0%

Sint Bernardus Tripel 5.8 9.5
Belgisch tripel - zacht — bloemig — 8,0%

‘t Uiltje Bird of Prey 6.5]10.5
American IPA - tropisch fruit - 5,8%

‘t Uiltje Juicy Lucy 6.5110.5

New England IPA — tropisch fruit - 5,5%

Naast onze vaste bieren van het vat hebben
we 0ok nog 2 speciaalbieren op de
wisseltap. Vraag hiervoor gerust onze
bediening!

Graag een bijpassend bier bij uw eten?

Vraag onze bediening gerust om advies, we
staan graag voor u klaar met een mooie
combinatie.

English, Deutsch, Francais
menu on our website

o my) servaascafe.nl

a 043 3217669

@cafeservaas

CAFE_STRV@INS

Bierkaart/Untapped

Scan de QR code voor onze volledige
bierkaart op Untapped of vraag onze
bediening om advies.

(=154 =]

CAFE STRVAIAS


http://www.servaascafe.nl/
http://www.servaascafe.nl/

Aperitief en Cocktail

Aperol spritz 9

Limoncello spritz 9

Kirr royale 7.5

Pornstar martini 10.5

Espresso martini 10.5

Moscow mule 11.5

Gin & Tonic

Beefeater Gin 10.5
Double Dutch Indian Tonic

V2C Gin 11.5
Double Dutch Indian Tonic

Hendrick's Gin 12.5

Double Dutch Indian Tonic

Alcoholvrije aperitieven

Huisgemaakte Limonade 5.5
Huisgemaakte Ice Tea 5.5
Double Dutch Tonic 4.5
Double Dutch Gingerbeer 4.5
Louter kombucha Gember & munt 5.5
Crodino 0.0% 6

Seedlip Garden Gin 0.0% 9.5

Double Dutch Indian Tonic of Gingerbeer
Servaas aperitief 0.0 6.5

Gember - citroen - zoet

Frisdrank
Huisgemaakte Limonade 55
Huisgemaakte Ice Tea 55
KRNWTR 35cl plat/bruis 2.9
KRNWTR 70cl plat/bruis 5.5
Pepsi cola / max 3
lce-tea sparkling / green 3.5
Orangina 3.9
Rivella / Ginger ale 3.3
Bitter lemon / Tonic 3.3
7-up free 3
Double Dutch Tonic / Ginger beer 4.5
Sappen
Verse Jus S
Tomatensap 3.5
Bemelen Sap 4.5
appel, peer of kers (ook te bestellen per fles 14)
Schorle 6
appel, peer of kers
Louter Kombutcha 5.5

gember, munt

Warme dranken

Whisk(e)y

Glenfiddich 12yo 7.5
Single Malt Scotch Whisky 40% Speyside, Schotland

Jameson 5.5
Irish Whiskey 40% Dubilin, lerland

Laphroaig 10yo 7.5
Single Malt Scotch Whisky 40% Islay, Schotland

Stefan’s whisk(e)y 10

Wissel whisk(e)y, vraag ons gerust naar het aanbod
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Klein | Groot
Koffie 2.914.9
Espresso 2.914.9
Cappucino 3.914.5
Koffie verkeerd 3.9
Latte macchiato 4.5
Flat white 5.4
Thee 2.9
Verse munt/Verse gember thee 4.5
Warme choco 4.5

Supplementen Vlaai 5.5
Havermelk + 0.5
Slagroom +0.5
Extra shot +2

CAFE SIRVAINS

door ‘Patisserie Royale’

Onze vlaaien worden bereid



Wijn

glas |fles
Mousserend

Café de Paris Brut 6128

Chardonnay, Colombar, Chenin Blanc — Frankrijk wit
fruit - citrus

Pasqua Romeo&Juliet Prosecco 8.5|32.5
Glera - Veneto, ltalié - fruitig - fris — aromatisch

Wit

Chiloé Chardonnay 5.5|26.5
Chardonnay - Maule Valley, Chili — fris — fruitig

Great Expectations Colombar  5.9|28.5
Colombar - Kaapstad, Zuid Afrika — fris - zuiver —
aromatisch — exotisch fruit

Couveys Chardonnay 6.7132.5

Chardonnay - Pays D'oc, Frankrijk - eikenhout - zacht

Cantine Lenotti Pinot Grigio 6.9133.5

Pinot Grigio - Veneto, Italié — exotisch fruit — droog —
fris — elegant

Rosé

Héritage du Baron Louis 5.5|26.5

Cinsault, Grenache Noir, Languedoc, Frankrijk -
warm-roze - fruitig - rood zomerfruit

Pasqua 11 Minutes 7.8138
Carmenere, Corvina, Syrah, Trebbiano di Luguna -
Veneto, Italié - fris - kruidig - bloemig - rood fruit
lets te vieren? Bestel een Magnum fles 75

Rood

Castellani Negroamaro 5.7127.5
Negroamaro - Puglia, Italie - kruidig - krachtig

Castellani Primitivo 5.7127.5
Primitivo - Puglia, Italié - fruitig - soepel — sappig

Cruz Del Castillo Rioja Tinto 6.9133.5

Tempranillo - Rioja, Spanje - evenwichtig - vanille —
zacht

Pasqua Passimento Rosso 7.8|38
Merlot, Corvina, Croatina — Veneto, Italié -
rood fruit — licht kruidig

Pasqua Lush & Zin Primitivo 7.8]38
Primitivo — dieprood - rood fruit — cacao - kruidig —
Puglia, Italié
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De huiskamer
van wyck, waar
speciaalbier
goed eten
en gezelligheid
samen komen
aan de Maas.

CAFE SIRVAINS




Amber

La Trappe Isid'Or 6.5
Gouden Ale — karamel — moutig — fruitig - 7,5%
Orval 6

Brett Blond - Trappistenbier — hop karakter — droog
6,2%

Dubbel | Quadrupel

Bieren fles | blik

Naast de tapbieren hebben wij ook een vast
assortiment aan bieren op fles/blik.

Wil je liever het hele assortiment zien met al
onze wisselbieren, scan de code en vind ons
op untapped.

La Trappe Dubbel 6
Belgische dubbel - karamel — moutig — vanille - 7,0%
Chimay Grande Reserve Blue 7

Belgisch donker — complex — bloemig — karamel —
92.0%

La Trappe Quadrupel 7
Belgische quadrupel - rozijnen — banaan - 10%
St. Bernardus Abt 12 6.5

Belgische quadrupel - fruit aroma - 10%

Barley wine | Porter | Stout

Lager | Wit

Jever Pilsener 4.5
Duitse pilsener — licht hoppig — droog - 4.9%

St. Bernardus Wit 5.5

Witbier — Abdijbier — kruidnagel - citroen 5,5%

Wij hebben alfijd een wisselend aanbod van
Barley wines, Stouts en Porters. Vraag onze
bediening of check onze Untappd paginal

Alcoholvrij | Alcoholarm

Bavaria Pilsener 4
Verfrissend — moutig — droog - 0,0%

Bavaria Radler 4
Citroen — appel - fris - 0,0%

La Trappe Nillis 6
Donker — trappisten bier - 0,0%

Van Moll Wanderlust 6
IPA — hoppig — zacht - 0,3%

Biere des Amis 6

Belgisch blond - zacht — grassig - 0,0%
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Blond | Tripel

St. Bernardus Extra 4 5.5
Belgisch enkel — Abdijbier — bloemig — 4,8%

Brouwerij Vakwerk ‘t Heuvelke 7
Lokaal blond - bloemig - fris - 7.5%

Omer 6.5
Belgisch sterk blond - fruitig — subtiel bitter — 8,0%

Duvel 6
Belgisch sterk blond - fruitig hop karakter — 8,5%

Tripel LeFort 7
Belgische tripel — fruitig — complex — vol - 8,8%

Westmalle Tripel 6.5

Moeder van de tripels — fruitig — moutig — 9,5%

Fruit | Cider

Rodenbach Fruitage 4.5
Fruitbier — zoet - licht - 3.9%

Kasteel Rouge 7
Donker Fruit bier — kersen — zoet — 8.0%

Magners Irish cider 5
Appel cider — droog — fris — 4.6%

Bavaria Radler 2% 4.5

Citroen — fris — licht — 2.0%

IPA | Sour

Wij hebben altijd een wisselend aanbod
IPA’s en Sours. Vraag onze bediening of
check onze Untappd paginal
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