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Bij Servaas verwelkomen we een breed scala aan gasten, en die verwennen we graag. Vanuit
onze keuken serveren we lunch, borrel en diner. In onze bistro koken we van klassiek Frans tot
modern Europees: van een mooi stuk vlees met een goede saus tot creatieve
groentegerechten. Ons credo? Goed, verrassend, zelfgemaakt en bovenal ontzettend smaakvol.
De ongedwongen sfeer in de bistro en ons zonovergoten terras aan de Maas maken het plaatje
compleet.

WAT GA JEDOEN? WIE BEN JI1J?

Je ondersteunt chef Gijs en het keukenteam in e FEen harde werker: geconcentreerdl
de dagelijkse gang van zaken: georganiseerd en creatief
Gepassioneerd over eten en enthousiast
Mise-en-place en service over nieuwe smaken en gave combinaties
Een aanpakker die zichzelf verder wil
Het koken organiseren en de keuken ontwikkelen
draaiende houden Voor de sous-chef functie: je kunt de
keuken mee aansturen en neemt
Meedenken over nieuwe gerechten en die verantwoordelijkheid als Gijs er niet is
samen perfectioneren

Onze kaart wisselt mee met de seizoenen,
zodat we altijd werken met verse, eerlijke

ingrediénten, waar mogelijk van eigen bodem. 70
om ONZ0 G valler

WIE ZIUNWIJ? égqeﬂfg

e FEen ambitieus en bekwaam team dat de
handen voor elkaar uit de mouwen steekt NEEM CONTACT MET ONS OP

Een keuken met leerlingen én leermeesters: Interesse? Mail naar info@servaascafe.nl,
je leert van anderen en geeft je kennis door bel 043 321 7669 of kom langs. We maken
graag kennis!

Volop doorgroeimogelijkheden

Ruimte voor jouw ideeén op een
seizoensgebonden kaart
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