Lunch

10:00 tot 16:00

Brunch

Tosti's

Eggs Royale 18.5
2 gepocheerde eieren - brioche - Hollandaise
huisgerookte zalm

Eggs Benedict 18.5
2 gepocheerde eieren - brioche — Hollandaise -
Parmaham

Eggs Servaas V) 17.5

2 gepocheerde eieren - brioche — Hollandaise —
Maastrichtse grofchampignons

Pancakes V) 13.5

Maple-honing stroop — créme fraiche - rood fruit

Croissant (V) 4

geserveerd met ham, kaas of jam
(ham en kaas +1)

Uitsmijter 12.5

rustiek brood — 3 eieren sunny side up — ham of kaas
(ham en kaas +1)

Croque-monsieur 11.5
rustiek brood — achterham — Goudse kaas — Sriracha
mayonaise

Tosti Servaas (V) 13.5

rustiek brood — Goudse kaas — Taleggio —
gekarameliseerde zilverui

Salades

Salade burrata ) 18.5

cherry-tomaat — gepofte druif — pistache -
appeldressing

Salade watermeloen V) 17.5

ingelegde venkel - cashewnoten — edamame —
gefrituurde pita — wakame — komijndressing

Kroketten

Soep van de chef 10.5
wisselende soep geserveerd met rustiek brood

Brood

Lunchplateau voor 2 personen 34.5

rustiek brood — zalm — Manchego — Parmaham -
soep — croque monsieur (optie tot V)

Caponata V) 13.5

rustiek brood - Siciliaanse aubergine —rucola -
gerookte aioli — walnoot
(burrata +3)

Huisgerookte Zalm 16.5
brioche - labneh - citroengel — granaatappel

Buikspek a la Servaas 15.5
rustiek brood - soja marinade - tomatensalsa —
ingelegde venkel

Forelsalade 15.5
rustiek brood — kimchimayo - rode ui - sesamzaad

Steak sandwich 18.5

rustiek brood - truffelmayonaise — grotchampignon —
gekarameliseerde zilverui — Parmezaan

Deutch and Frangais menu on our website

@ servaascafe.nl

Kip piri-piri kroketten 14.5
2 handgerolde kroketten - rustiek brood -— mango
chutney - coleslaw

Kroketten van het seizoen (V) 14.5

2 handgerolde kroketten - rustiek brood — wisselende
vulling

Genieten

geserveerd met friet of rustiek brood +3

Burrata caponata V) 13.5
Sicilioanse aubergine — walnoot - olijf

Gebakken gamba's (8st | 15st) 13.5|24.5

knoflook - citroen — gember

Sobrasada tartaar 13.5
saffraan - olijvencrumble — eidooier

Hoeve-burger (Limburgs varken) 16.5
gerookte aioli — Taleggio — tomaat -
gekarameliseerde zilverui — augurk

Chef's burger V) 16.5

burger op basis van paddenstoelen — Tallegio —
gekarameliseerde zilverui — augurk — fruffelmayonaise

@ = vegetarisch

a 043 321 76 69

@cafeservaas


http://www.servaascafe.nl/

